Pan de cristal con tomate rallado y AOVE
Jamon ibérico de bellota cortado a mano
Gilda de anchoa y sirvia en salazén

Anchoas Rafa Lépez “Serie oro” edicidon Salitre
Croquetas de erizo

Croquetas de jamén ibérico

Xanxullo Salitre (chips caseras, mejillones, boquerones)

Tosta de anchoa “Serie Oro” con mantequilla de oveja

6 €

39 €

10 €

5,50 € / ud
550 €
390 €

18 €

9,50€ / ud

Con i togue de Canviar

Brioche de mantequilla ahumada, creme fraiche, atun rojo y caviar Osetra (2ud)
Alcachofas a la brasa con almejas, beurre blanc y caviar

Ostras Guillardeau n°2 Con caviar
Tartar de Carabinero con caviar

Lata caviar Osetra 30gr. Con creme fraiche y pan brioche

IVA incluido en todos los precios.

48 €
55 €
19 €

130 €
130 €

Apostamos por los productos de proximidad. En Salitre utilizamos verduras y pescado fresco de proveedores locales siempre que es posible y lo permite el

mercado. Nuestro local cumple el reglamento (UE) n® 1169/201 | sobre informacion de alérgenos.
Cualquier alergia o intolerancia comunicar al camarero.




Ostras Guillardeau n°2 - Al Natural 6,75 €
- Margarita 9€
Tartar de atun rojo preparado en mesa con aguacate y algas 45 €
Tostada Salitre (atun rojo, corvina, aguacate, salsa macha y pico de gallo) 22 €
Ceviche mixto de corvina y crujiente de Morena 38 €
Crudo de sirvia acevichado, jengibre y coco 22 €
Picafla madurada, salsa tonnatto y queso mahonés 29 €
Steak Tartar 29 €
Tartar de Carabinero estilo Salitre 52 €
Entwantes Fuios
Aguacate a la brasa con nuestro salmoén curado vy salsa tartara 27 €
Ensalada de tomatitos en conserva de agua de mar, burrata, peix sec y salicornias 24 €
Ensaladilla de gambas con mayonesa de aji-lima 18 €
Ensalada de la huerta 19,50 €
(brotes tiernos, aguacate, zanahoria, cebolla morada, rédbanos y tomate)

Ensalada de tomates alifiadas y cebolla tierna 16 €
Salpicon de bogavante (Con vinagreta de verduras) / Encargo 150 €/Kg
(min. 2 pax) Bandeja para 2 personas - 250 €
Seleccion de mariscos y pescado al estilo Salitre
4 Ostras con vinagreta 4 Gamba roja a la brasa o cocida en algas

2 Tartares de atun 4 Zamburinas brasa
2 Tartares de carabinero 2 Cigalas con mahonesa de anchoa

2 Ceviches de corvina

IVA incluido en todos los precios.

Apostamos por los productos de proximidad. En Salitre utilizamos verduras y pescado fresco de proveedores locales siempre que es posible y lo permite el

mercado. Nuestro local cumple el reglamento (UE) n® 1169/201 | sobre informacion de alérgenos.
Cualquier alergia o intolerancia comunicar al camarero.




Seccion Plator Calientes

Pulpo a la brasa, patata asada y mojo verde 33 €
Parrillada de verduras a la brasa con salsa romesco 23 €
Calamar en dos cocciones 35 €
Lubina frita marinada al estilo mediterraneo 38 €
Chilli-Lobster 140 €/Kg

(Bogavante nacional al peso, guisado en curry rojo casero, huevo, cebolleta fresca, cilantro, cacahuete y arroz blanco)

Gambas al ajillo con huevo frito y sobrasada 38 €

S Eapinas

Solomillo de ternera madurado 32 €
Chuleton de ternera madurado (minimo [Kg) 105 €/Kg
Alcachofas a la brasa, jugo de carne y foie 30 €
Raviolis de langosta y su bisqué 49 €
Aoz | Rdeud
(min./2 pax)
Del senyoret 32.50 €
De pescado fresco y marisco 38 €
De bogavante 130 €/kg + 14 € racion arroz
De langosta 195 €/kg + 14 € racién arroz
De codillo de cordero y verduras 33 €
Fideua negra de carabineros y ajos tiernos 52 €

IVA incluido en todos los precios.
Apostamos por los productos de proximidad. En Salitre utilizamos verduras y pescado fresco de proveedores locales siempre que es posible y lo permite el
mercado. Nuestro local cumple el reglamento (UE) n® 1169/201 | sobre informacion de alérgenos.
Cualquier alergia o intolerancia comunicar al camarero.




*Productos sujetos
a disponibilidad

‘Peacados y Mamiacos Feacon

Recibimos diariamente producto fresco. Elige la forma de cocinarlo: brasa, hervido, homno, frito, al natural.

MARISCO

Gamba roja (brasa o cocida en algas) 22 €/ 100gr
Cigala XL (brasa) 21 €/ 100gr
Carabineros 25 € /100 gr
Almeja XL (brasa, vapor, thai) 30 € / Racién
Zamburifias (brasa) 25€ /5 ud
Navajas (brasa) 28 € / 8 unidades €
MARISCO AL PESO

Langosta (brasa o frita con patatas) 195 € / Kg
Bogavante nacional (brasa o frito con patatas y huevos) 130 € / Kg
PESCADO

Pescado salvaje (Rotja, Mero, Gallo San Pedro...) 120 € / Kg
Horno - Brasa - Encebollado

Pescado Fresco (Lubina, Rodaballo, Dorada...) 85 € /Kg

Horno - Brasa - A la Sal - Al Pil Pil - A la bilbaina

Racion de pescado del dia (consultar al personal) 37 €

Guasnici

Patatas a la brasa 8 €
Hojas frescas alifiadas con salsa César 1€
Patatas fritas con pimientos del padrén y ajos 7€
Pimientos del padron 1€
Servicio de pan, aceite de oliva virgen de Formentera, aceitunas alifiadas y ali oli 470 € p/p
Pan sin gluten 4,50 € p/p

IVA incluido en todos los precios.
Apostamos por los productos de proximidad. En Salitre utilizamos verduras y pescado fresco de proveedores locales siempre que es posible y lo permite el
mercado. Nuestro local cumple el reglamento (UE) n® 1169/201 | sobre informacion de alérgenos.
Cualquier alergia o intolerancia comunicar al camarero.
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