
Pain cristal avec tomate râpée et huile d’olive vierge extra

“Jamón ibérico de bellota” coupé à la main 

Gilda d’anchois et sériole en salaison

Anchois Rafa López « Série Oro » édition Salitre

Croquettes d’oursin

Croquettes de “jamón ibérico”

Pour Comencer

6 €

39 €

10 €

5,50 € / pièce

5,50 €

3,90 €

Brioche au beurre fumé, thon rouge et caviar Osetra (2 pièces)

Artichauts grillés avec palourdes, beurre blanc et caviar

Huîtres Gillardeau nº2
Avec caviar

Boîte de caviar Osetra 30g, avec crème fraîche et brioche

Avec une touche de Caviar

48 €

55 €

19 €

130 €

TVA incluse dans tous les prix.
 Nous privilégions les produits locaux. Chez Salitre, nous utilisons des légumes et poissons frais de fournisseurs locaux dans la mesure du possible.

 Notre établissement est conforme au règlement (UE) nº 1169/2011 concernant les allergènes.
 Veuillez informer le serveur de toute allergie ou intolérance.

Salitre Xanxullo (chips maison, moules, anchois marinés) 18 €

Toast aux anchois « Série Oro » & beurre de brebis 9,50 € / pièce

Tartare de “carabinero” avec caviar 130 €



Tartare de thon rouge préparé en salle avec avocat et algues

Avocat grillé avec notre saumon mariné et sauce tartare

“Salpicón” de homard (vinaigrette de légumes) / sur commande

Salade de crevettes avec mayonnaise ají-lime

Entrées Froides

45 €

27 €

150 €/Kg

18 €

4 Huîtres avec vinaigrette

2 Ceviches de corvina

2 Tartares de thon

Hommage Salitre
(min. 2 pers.) Plateau pour 2 personnes - 250 € 

Salade du potager 19,50 €
(pousses, avocat, carotte, oignon rouge, radis et tomate)

Sélection de fruits de mer et poissons façon Salitre

4 Crevette Rouge grillée ou cuite aux algues

2 Langoustines avec mayonnaise d’anchois2 Tartares de carabinero

4 “Zamburiñas” grillées

Steak tartare 29 €

Tartare de “carabinero” style Salitre 52 €

TVA incluse dans tous les prix.
 Nous privilégions les produits locaux. Chez Salitre, nous utilisons des légumes et poissons frais de fournisseurs locaux dans la mesure du possible.

 Notre établissement est conforme au règlement (UE) nº 1169/2011 concernant les allergènes.
 Veuillez informer le serveur de toute allergie ou intolérance.

Notre sélection de produits crus
Huîtres Gillardeau n°2                                 Nature 6,75 €

Marguerite 9 €

Ceviche mixte de corvina et croustillant de murène 38 €

Crudo de sériole avec sauce acevichado, gingembre et coco 22 €

Toast Salitre (thon rouge, corvina, avocat, sauce macha et pico de gallo) 22 €

Picanha maturée avec sauce tonatto et fromage de Mahón 29 €

Salade de tomates assaisonnées et cébette
16 €

Salade de tomates conservées dans de l’eau de mer, burrata, poisson séché et salicornes 24 €



Poulpe grillé, pomme de terre rôtie et mojo vert

Grillade de légumes avec sauce romesco

Calamar en deux cuissons

Bar frit mariné à la méditerranéenne

Chilli-Lobster 

Plats Chauds

33 €

23 €

35 €

38 €

140 €/Kg

Sans Arêtes

Crevettes à l’ail avec œuf frit et “sobrasada” 38 €

(Homard national au poids, mijoté au curry rouge maison, œuf, cébette, coriandre, cacahuète et riz blanc)

Filet de bœuf maturé

Côte de bœuf maturée (min. 1 kg)

Artichauts grillés, jus de viande et foie gras

32 €

105 €/Kg

30 €

Riz / Fideuá
(min. 2 pers.)

“Del senyoret” 

De poisson frais et fruits de mer

Au Homard

À la langouste

32,50 €

38 €

130 €/kg + 14 € portion de riz

195 €/kg + 14 € portion de riz

TVA incluse dans tous les prix.
 Nous privilégions les produits locaux. Chez Salitre, nous utilisons des légumes et poissons frais de fournisseurs locaux dans la mesure du possible.

 Notre établissement est conforme au règlement (UE) nº 1169/2011 concernant les allergènes.
 Veuillez informer le serveur de toute allergie ou intolérance.

Raviolis au langouste avec bisque de homard 49 €

Jarret d’agneau et légumes 33 €

Fideuà noire aux carabineros et ail nouveau 52 €



Poissons et Fruits de mer Frais

FRUITS DE MER 

Crevette rouge (grillée ou cuite aux algues) 22 € / 100gr

Nous recevons quotidiennement des produits frais. Choisissez votre cuisson: grillé, bouilli, au four, frit ou nature.

Langoustine XL (grillée) 21 € / 100gr

Carabineros 25 € / 100gr

Palourde XL (grillée, vapeur, thaï) 30 € / Ration

Zamburiñas grillées 25 € / 5 pièces

Couteaux grillés 28 € / 8 pièces 

FRUITS DE MER AU POIDS

Langouste (grillée ou frite avec pommes de terre) 195 € / Kg

Homard national (grillé ou frit avec pommes de terre et œufs) 130 € / Kg

POISSON

Poisson sauvage (rascasse, mérou, Saint-Pierre…) 120 € / Kg

Poisson du jour (demander au serveur) 37 €

85 € / KgPoisson frais (bar, turbot, dorade…)
Four – Grill – Aux oignons

Garnitures

Feuilles fraîches avec sauce César 7 €

Frites avec “pimientos del padrón” et ail 7 €

“Pimientos del padrón” 7 €

Service de pain, huile d’olive vierge de Formentera, olives marinées et aïoli 4,70 € p/p

Pain sans gluten 4,50 € p/p

*Productos sujetos
a disponibilidad

TVA incluse dans tous les prix.
 Nous privilégions les produits locaux. Chez Salitre, nous utilisons des légumes et poissons frais de fournisseurs locaux dans la mesure du possible.

 Notre établissement est conforme au règlement (UE) nº 1169/2011 concernant les allergènes.
 Veuillez informer le serveur de toute allergie ou intolérance.

Four – Grill –  Sel- Pil- Pil- à la Bilbaïna

Pommes de terre grillées 8 €
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