
Pan de cristal con pomodoro grattugiato e AOVE

Jamón ibérico di bellota tagliato a mano 

Gilda di acciuga e ricciola in salamoia

Acciughe Rafa López “Serie Oro” edizione Salitre 

Crocchette di riccio di mare

Crocchette di Jamón ibérico

Per Iniziare

6 €

39 €

10 €

5,50 € / pz.

5,50 €

3,90 €

Brioche al burro affumicato, tonno rosso e caviale Osetra (2 pz)

Carciofi alla brace con vongole, beurre blanc e caviale 

Ostras Guillardeu nº2
Con caviale

Scatola di caviale Osetra 30gr. con crème fraîche e pane brioche

Con un tocco di Caviale

48 €

55 €

19 €

130 €

IVA inclusa in tutti i prezzi.
 Puntiamo su prodotti locali: utilizziamo verdure e pesce fresco da fornitori di prossimità quando possibile.

 Il nostro locale è conforme al regolamento (UE) n° 1169/2011 sugli allergeni.
 Per qualsiasi allergia o intolleranza, informare il personale.

Salitre Xanxullo (patatine fatte in casa, cozze, alici marinate) 18 €

Toast alle acciughe “Serie Oro” con burro di pecora 9,50 €/ pz.

Tartare di carabinero con caviale 130 €



Tartare di tonno rosso preparata al tavolo con avocado e alghe

Avocado alla brace con il nostro salmone marinato e salsa tartara

Ceviche misto di corvina con croccante di murena 

Salpicón di astice (con vinaigrette di verdure) / Su ordinazione 

Insalata di gamberi con maionese ají-lime

Antipasti Freddi

45 €

27 €

38 €

150 €/Kg

18 €

4 Ostriche con vinaigrette

2 Ceviche de corvina

2 Tartare di tonno

Omaggio Salitre
(min. 2 persone) Vassoio per 2 persone - 250 € 

Insalata dell’orto 19,50 €
(germogli teneri, avocado, carota, cipolla rossa, ravanelli e pomodoro)

Selezione di frutti di mare e pesce in stile Salitre

4 Gambero rosso alla brace o cotto con alghe

2 Scampi con maionese di acciuga2 Tartare de carabinero

4 Zamburiñas alla brace

IVA inclusa in tutti i prezzi.
 Puntiamo su prodotti locali: utilizziamo verdure e pesce fresco da fornitori di prossimità quando possibile.

 Il nostro locale è conforme al regolamento (UE) n° 1169/2011 sugli allergeni.
 Per qualsiasi allergia o intolleranza, informare il personale.

Steak Tartare

Tartare di Carabinero stile Salitre 52 €

La nostra selezione di crudi

Ostras Guillardeu nº2                           

Toast Salitre (tonno rosso, corvina, avocado, salsa macha e pico de gallo) 22 €

Crudo di ricciola con salsa acevichada, zenzero e cocco 22 €

Picanha frollata con salsa tonnata e formaggio di Mahón 29 €

29 €

Insalata di pomodori condita e cipollotto fresco 16 €

Al naturale                           6,75 €

Margarita                          9 €

Insalata di pomodori conservati in acqua di mare, burrata, pesce essiccato e salicornia 24 €



Polpo alla brace con patata arrosto e mojo verde

Grigliata di verdure con salsa romesco

Calamaro in due cotture

Spigola fritta marinata in stile mediterraneo

Chilli-Lobster 

Sezione Piatti caldi

33 €

23 €

35 €

38 €

140 €/Kg

Senza Spine

Gamberi all’aglio con uovo fritto e sobrasada 38 €

(astice nazionale a peso, stufato con curry rosso fatto in casa, uovo, cipollotto fresco, coriandolo, arachidi e riso bianco)

Filetto di manzo frollato 

Costata di manzo frollato (minimo 1 Kg) 

Carciofi alla brace con fondo di carne e foie

32 €

105 €/Kg

30 €

Riso/ Fideuà
(min. 2 persone)

Del senyoret 

Di pesce fresco e frutti di mare 

All’astice

All’aragosta

32,50 €

38 €

130 €/kg + 14 € porzione di riso

195 €/kg + 14 € porzione di riso

IVA inclusa in tutti i prezzi.
 Puntiamo su prodotti locali: utilizziamo verdure e pesce fresco da fornitori di prossimità quando possibile.

 Il nostro locale è conforme al regolamento (UE) n° 1169/2011 sugli allergeni.
 Per qualsiasi allergia o intolleranza, informare il personale.

Ravioli all’astice con bisque di astice 49 €

Stinco d’agnello e verdure

Fideuà nera con carabinero e aglio fresco

33 €

52 €



Pesce e Frutti di Mare Freschi

FRUTTI DI MARE 

Gambero rosso (alla brace o cotto con alghe) 22 € / 100gr

Riceviamo quotidianamente prodotto fresco. Scegli la cottura: alla brace, bollito, al forno, fritto o al naturale.

Scampo XL (alla brace) 21€ / 100 gr

Carabineros 25 € / 100 gr

Vongola XL (brace, vapore, thai) 30 € / Razione 

Zamburiñas (alla brace) 25 € / 5 pz

IVA inclusa in tutti i prezzi.
 Puntiamo su prodotti locali: utilizziamo verdure e pesce fresco da fornitori di prossimità quando possibile.

 Il nostro locale è conforme al regolamento (UE) n° 1169/2011 sugli allergeni.
 Per qualsiasi allergia o intolleranza, informare il personale.

Cannolicchi (alla brace) 28 € / 8 pz

FRUTTI DI MARE A PESO

Aragosta (alla brace o fritta con patate) 195 € / Kg

Astice nazionale (alla brace o fritto con patate e uova) 130 € / Kg

PESCE

Pesce selvaggio (Rotja, Mero, Gallo San Pedro...) 120 € / Kg

Porzione di pesce del giorno (chiedere al cameriere) 37 €

85 € /KgPesce fresco (spigola, rombo, orata…) 

Al forno - Alla brace - Con cipolle

Contorni

Insalata di foglie fresche con salsa Caesar 7 €

Patatine fritte con peperoni del Padrón e aglio 7 €

Pimientos del padrón 7 €

Servizio pane, olio extravergine di oliva di Formentera, olive condite e aioli 4,70 € p/p

Pane senza glutine 4,50 € p/p

*Prodotti soggetti a
disponibilità

Al forno - Alla brace - Sale - Pil-Pil -Alla bilbaina

Patate alla griglia 8 €
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